
 

 

Edelrookset – Gebruiksinstructie & 
Smaakuitleg 
 

Introductie 
Met deze rookset geef je bier een extra dimensie door middel van koude rook.​
 De set is speciaal ontwikkeld voor het roken van (donkere) bieren zoals Hertog 
Jan Grand Prestige, waarbij geur en smaak zich gedurende de tijd blijven 
ontwikkelen. 

Inhoud van de set 
De set bestaat uit drie onderdelen: 

●​ Brandkamer​
 Wordt de de rook in geproduceerten wordt direct in het glas geplaatst​
 

●​ Deksel​
 Houdt de rook in het glas en zorgt voor een gecontroleerd rookproces.​
 

●​ Wegzetbak​
 Veilige plek om de brandkamer na gebruik in te plaatsen of tijdelijk weg te 
zetten.​
 

 

 



 

 
 
 

Voorbereiding 
●​ Vul een glas Grand Prestige tot ongeveer de helft.​

 
●​ Zorg dat de set schoon en droog is.​

 
●​ Gebruik een kleine tot middelgrote crème-brûlée-brander met een blauwe 

vlam. Een grote of krachtige brander is niet nodig.\ 

 

Rookproces – Stap voor stap 
Stap 1 – Plaatsen van de brandkamer 

Plaats de brandkamer voorzichtig in het halfgevulde glas. 

Stap 2 – Toevoegen van het rookmengsel 

Doe een kleine hoeveelheid hout- en/of specerijenmix in de brandkamer.​
 Gebruik niet meer dan aangegeven op de afbeelding. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

Stap 3 – Aansteken 

Steek het mengsel aan met de brander totdat het begint te branden. 

●​ Gebruik een rustige, blauwe vlam​
 

●​ Bij ‘vers hout’ kan dit de eerste keer iets langer duren​
 

Stap 4 – Ontwikkelen van de vlam 

Blijf het mengsel rustig verhitten totdat er zelfstandig een gele vlam ontstaat. 

●​ De vlam moet enkele seconden blijven branden​
 

●​ Dit is nodig voor een stabiele rookontwikkeling​
 

Stap 5 – Rookmoment 

Wanneer de vlam begint te verdwijnen, ontstaat de meeste rook. Plaats het deksel  
voordat de vlam volledig dooft. 

Stap 6 – Rook vasthouden 

Laat het deksel 30 seconden tot 1 minuut op de brandkamer zitten.​
De rook wordt nu in het glas vastgehouden en geeft aroma af aan het bier. 

Stap 7 – Afronden 

Na het roken: 

Plaats de brandkamer in de wegzetbak of gebruik de brandkamer direct voor een 
volgend glas​
 

 

 

 

 



 

 

 

 

Na het roken – Smaakontwikkeling 
Het bier is direct na het roken klaar om te drinken, maar: 

●​ De smaak blijft zich circa 20 minuten ontwikkelen​
 

●​ Rook, kruiden en bier blijven in balans veranderen​
 

●​ De ervaring wordt rijker naarmate het bier even staat​
 

Gebruik & capaciteit 
●​ Met één vulling rook je ongeveer 5 glazen​

 
●​ 1 bakje hout/mix is goed voor 10 glazen​

 
●​ Wanneer de rookontwikkeling eerder afneemt, ververs je het mengsel​

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

Specerijenmixen 

Zwart – Whiskeyhout 

Karakter: subtiel en puur 

●​ Geschikt voor lichtere bieren 
●​ Ideaal voor experimenten met eigen specerijen 
●​ Bij zeer smaakintensieve bieren (zoals Grand Prestige) vaak te mild​

 

Goud – Kruidnagel & Jeneverbes 

Karakter: krachtig en gelaagd 

●​ Zeer geschikt voor donkere bieren 
●​ Wat je ruikt, is wat je proeft​

 

Smaakontwikkeling: 

●​ Daarna kruidnagel (vooraan in de mond) 
●​ Vervolgens jeneverbes (achter in de mond) 
●​ Deze smaken blijven elkaar afwisselen 

Koper – Fenegriek & Kurkuma 

Karakter: complex en verzachtend 

●​ Groot verschil tussen geur en smaak 
●​ Kurkuma is dominant in geur, subtiel in smaak 
●​ Verzacht en rondt de Grand Prestige af 
●​ Fenegriek geeft een steeds sterkere nootachtige smaak​

 

 

 

 

 



 

 

 

 

Veiligheidsinstructies & Waarschuwingen 
Het gebruik van deze rookset brengt hitte, open vuur en rookontwikkeling met 
zich mee. Lees en volg onderstaande veiligheidsinstructies zorgvuldig om letsel, 
brandgevaar en schade te voorkomen. 

Algemene veiligheid 
●​ Gebruik de rookset uitsluitend waarvoor deze is bedoeld. 
●​ Alleen gebruiken door volwassenen. 
●​ Houd altijd toezicht tijdens het rookproces. 
●​ Gebruik de set nooit wanneer je onder invloed bent van alcohol of andere 

middelen. 
●​ Lees de volledige instructie vóór het eerste gebruik.​

 

Gebruik van open vuur 
●​ De rookset werkt met open vuur en hoge temperaturen. 
●​ Gebruik uitsluitend een kleine tot middelgrote crème-brûlée-brander met 

een blauwe vlam. 
●​ Gebruik geen grote gasbranders, aanstekers met brede vlam of industriële 

branders. 
●​ Richt de vlam altijd weg van jezelf en anderen. 
●​ Houd brandbare materialen (servetten, karton, alcoholflessen) op afstand. 
●​ Laat de brander nooit onbeheerd branden.​

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

Hitte & brandgevaar 
●​ De brandkamer en het deksel worden zeer heet tijdens gebruik. 
●​ Raak de brandkamer, het deksel of het rookmengsel niet met blote handen 

aan tijdens of direct na gebruik. 
●​ Gebruik indien nodig hittebestendige handschoenen of tang. 
●​ Plaats een hete brandkamer uitsluitend in de daarvoor bestemde 

wegzetbak. 
●​ Zet hete onderdelen nooit op tafels, barbladen of andere oppervlakken die 

kunnen beschadigen of ontbranden.​
 

Rook & ventilatie 
●​ Gebruik de rookset alleen in goed geventileerde ruimtes. 
●​ Vermijd gebruik in kleine, afgesloten ruimtes. 
●​ Adem rook niet bewust in. 
●​ Personen met ademhalingsproblemen (zoals astma) wordt afgeraden in de 

directe omgeving te blijven tijdens het roken.​
 

Gebruik van hout- en specerijenmixen 
●​ Gebruik uitsluitend de meegeleverde of daarvoor geschikte hout- en 

specerijenmixen. 
●​ Gebruik geen chemisch behandeld hout, houtskool, harsrijk hout of 

onbekende materialen. 
●​ Vul de brandkamer nooit te vol; een kleine hoeveelheid is voldoende. 
●​ Voeg nooit extra hout of specerijen toe terwijl het mengsel brandt of heet is.​

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

Glas & breukgevaar 
●​ Controleer het glas vóór gebruik op scheuren of beschadigingen. 
●​ Plaats de brandkamer voorzichtig in het glas; forceer nooit. 
●​ Vermijd snelle temperatuurwisselingen om glasbreuk te voorkomen.​

 

Kinderen & omgeving 
●​ Houd de rookset altijd buiten bereik van kinderen. 
●​ Laat kinderen nooit helpen of toekijken van dichtbij. 
●​ Plaats de set op een stabiele, vlakke ondergrond. 
●​ Zorg dat niemand per ongeluk tegen de set kan stoten tijdens gebruik.​

 

Na gebruik 
●​ Laat alle onderdelen volledig afkoelen voordat je ze reinigt of opbergt. 
●​ Edelrook set is niet geschikt voor in de vaatwasser 
●​ Doof restwarmte nooit met water; dit kan schade veroorzaken. 
●​ Verwijder asresten pas wanneer deze volledig zijn afgekoeld. 
●​ Reinig de set regelmatig om ophoping van resten te voorkomen.​

 

Opslag 
●​ Bewaar de rookset op een droge, veilige plaats. 
●​ Bewaar hout- en specerijenmixen gescheiden van warmtebronnen. 
●​ Zorg dat de set volledig schoon en afgekoeld is vóór opslag.​

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

Noodsituaties 
●​ Houd bij gebruik altijd een brandblusmiddel of blusdeken in de buurt. 
●​ Bij ongewenste vlam ontwikkeling:​

 – stop direct met verhitten​
 – plaats het deksel op de brandkamer​
 – verwijder de brander​
 

Aansprakelijkheid 
Onjuist gebruik van de rookset of het negeren van deze veiligheidsinstructies kan 
leiden tot letsel of schade. De gebruiker is verantwoordelijk voor veilig en correct 
gebruik van het product. 
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